1’1’1 z, T et Tawti

L’Owstal Del Olibo-

Meuniers depuis 1827

TARTE SOLEIL

Powur UVapéritif

INGREDIENTS :

e Uwpot (150 gr) de tapenade (verte ow noire) ow
towtinable (estivale ow aubergine) Oustal del Olibo-

o 30 grdegraines de sésoaume

a Soufflenheim e 1 jaune doeuf

INSTRUCTIONS :

e  Préchauffer lefour aw 180°C.

o Placer une fewille de papier sulfurisé sur une plaque de cuissow.
Déposer wv premier disque de pdite.

o Etuler latapenade owtawtinable sur law pite en laissant une bordure
de 2 cmu. Humidifier cette bordure avec de UVeauw puis couwvriv avec le
second disque de pdte fewilletée.

o Souder les bords et badigeonner law pdte aw jaune deuf avec urv

pinceau.

o Placer, ewle retouwrnoant, le pot de tapenade ev verre vide auw centre de
lovpdte. Couper 24 bandes (6 party dans chaque quout) evw pawtont dw
centre very Uextériewr.

e Retirer lepot en verre et torsader chaque bande de pdte evv les
towrnant 4 ow 5 fois délicatement tout env maintenant la base afinv
quwelle ne se- déchive pas.

o Parsemer lotoute de graines de sésame et enfourner 40 minuites.
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