Meuniery depuis 1827

FARINE T55

farine de blé Hlanche
utilisée pour les pdates o
pain, tarte & nouwilles

- F‘ 0 Y
a ~arirnmere
18, chemin de Uéitang SOUFFLENHEIM
03 88 86 60 19

KOUGELHOf SALE

De Mamwmie Christione

Ingrédienty : 500 gr de fowrine T55, 40 gr de sucre;
150 gr de lavrdons trés fing, 150 gr de bewrre mow,
1 CaC de sel, 2 cufs; 150 gr de noix concassées;
20 cde lait, 1 sachet le levure seche.

Mélanger la forine; le lait et lav levure. Pétriv 2ma.
Ajouter le lait, le sel; le sucre; le bewwre raumolli; et les
cufs. Petrir 3nmwv puis ajouter les noix et les lardons.
Petrir jusqu v Uobtention doune pdte homogeéne:
Laisser lever jusqu o ce que lov pdte double de volume:.
Bewrrer le moule o Kougelhof-

Trovailler rapidement la pate et la mettre dans le
mowle: Laisser lever jusqu ow bovd duw mouwle et cuive
a 210° pendant 45mwv.
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