MO‘V‘"‘M FRI Z?
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FARINE SPECIALE
Provencale

Farine de blé bLlanche
tomaftey sechéey
thym, origaw, basilic

arimere
18, chemin de Véizang SOUFFLENHEIM
03 88 86 60 19

CAKE PROVENCAL

Ingrédienty : pour 1 cake

3 oeufs; 200 gr de forine provencale
60 gr de chorigo-en lamelles;

150 gr poivrons rouge et jauune ey deés;
70 gr d’huile d olive,

130 gr de lait

1 sachet de poudre cvlever

Mélanges les oeufs, ajoutey law forine provencale et lov
levure.

Incorporesy Uhuile aw fur et ov meswre puis le lait.
Ajoutesy le chorigo; les poivrons.

Cuire auw four ov 180° pendant 45 min.

Powr varier :
Utilisey des anchots, de laféto, des tomates evv deés;
etc.
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