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FARINE T55

farine de blé Hlanche
utilisée pour les pdates o
pain, tarte & nouwilles

03 88 86 60 19

GOUGERE

Ingrédienty: 1 pincée de sel, 75 gr de gruyere
ripe;, 75 gr de bewwre; 150 gr de fowine T55, 25 cb
deaun, 4 ceufs

Faire fondre dansy une casserole le bewrre, Ueaw, le
sel. Porter av ébullition. Retirer duw few et ajouter la
forine d'uw seul coup enw trovaillant vivement ov lov
spatule:

Remeltre sur le few et remuer énergiquement lav pdte
a la cuillére enw boiy jusquov ce quelle se détache de
lov casserole. Retirer duw few, laisses tiédiv. Incovporver
les 4 cufs, wv o un, enw melangeant bien o la
cuillére env bois.

Ajouter ov cette pdite le gruwyére rdpé. Disposer ew
petites boules sur une plaque bewrrée. Faire cuire o
four T210°C pendant 25 av 40w,

A déguster chaud ow froid enw apéritif !
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