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Meuniery depuisy 1827

FARINE T45

A patigserie

farine de blé Hlanche
utilisée pour L patisserie,
ley gateaur et vienwnoiseries

18, chemin de Vétang SOU.FFLENHEIM
03 88 86 60 19

COOKIES AUX PEPITES DE
CHOCOLAT

Ingrédients: 200gr de farine T45, 100gw
de bewrre ramolli, 90gr de sucre; 1 cuwiller
v soupe de sucre vanilé; 1 ceuf; 120gr de
pépites de chocolat, 1 pincée de sel .

Mélangesy le bewrre ramoli avec le sucre et le sucre
vanilé. Ajoutes Uceuf puisy incovporey la farine et le
sel. Lovsque lav pate est homogene, ajoutes les pépites
de chocolat.

Disposesy des petity tuy de pate de la taille dune noix
s une plaque ew les espacant. Aplatisses-les avec
une fourchette mowillée.

Enfowrnez 8muv o four The, 180°.
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