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CAKE AU CITRON

Ingrédienty: 1 citron, 175 gr de bewrre,
175 gr de sucre evwpoudie; 3 cufs;, 1 pincée
de sel, 175 gr de fowrine T45, 1 cuiller o café

de levure chimique; 175 gr de sucre glace

Raper le zeste duw citron, presser leo citronw et
conserver lavalewr doune cuillerée ov soupe de jus.
Trovailler le bewrre enww pommade avec le sucre e
poudye pour obtenir une pdte lisse: Ajouter le geste
de citron, les ceufs, le sel, puis incovporer petit o
petit la forine enw pluie en wmélangeant
energiquement. Terminer Uappaweidl de buse en
ajoutont lov levure.

Cuirve 45 wmwv dang wnv mouwle ov cake cv une chalewr
douce, de 120°c

Démouler aussitét et laisser refroidin.

Mélanger le sucre glace et le jusy de citronw pour
obtenir une glace brillonte. Etaler le mélange sur
le cake:
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