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MOV IS FONDANTS CHATAIGNE

CHOCOLAT

Ingrédienty: 150 gr de forine de
chatuigne; 50 gr de fowine T45, 220
gr de sucre ew poudve; 200 gr de

> | bewrre, 4 eufs, 20 cb de lait, 80 gr
=g de pépites de chocolat, 1 pincée de
Fariniére

18, chemin de Vitang SOUFFLENHEIM M
03 88 86 60 19

a

Préchauffes le four cv 180"

Faire fondre le bewrre et laisser tiedir.
Mélanger law fowrine de chitaigne et lav forine
de blé. Ajouter le sucre ew poudve et la pincée
de sel. Sépawey les blancsy des jounes d ‘ceufs.
Ajoutey les jounes deufs puis le beurre fonduw
o forines. Mélanger et ajoutesy le lait. Lav pite
epaissit

Battre les blancs env neige et les incovporer o la
base. Ajoutes les pépites de chocolat.

Verseg law pdte dans des moules ov muffing et
enfourneg pendant 20 .
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