
Tarifs applicables 2026

DESIGNATION Prix unitaire (TTC) Quantité Total (TTC)
  FA R I N E S  T R A D I T I O N N E L L E S 
1 Farine de Blé Type 45     2,5 Kg 4,45 € 
2 Farine de Blé Type 45     5 Kg 7,50 € 
3 Farine de Blé Type 45     10 Kg 13,50 € 
4 Farine de Blé Type 55     2,5 Kg 4,05 € 
5 Farine de Blé Type 55     5 Kg 6,80 € 
6 Farine de Blé Type 55     10 Kg 12,20 € 
7 Farine de Châtaigne      500 Gr 9,00 € 
8 Farine de Sarrasin    Bio      1 Kg 4,90 € 
9 Farine de Seigle   Bio    1 Kg 3,40 € 

10 Farine d’Epeautre blanche    Bio      1 Kg 4,30 € 
11 Farine d’Epeautre blanche   Bio    2,5 Kg 10,25 € 
  FA R I N E S  P O U R  P A I N S  S P E C I A U X
12 Farine pour Pain Complet     1 Kg 2,40 € 
13 Farine pour Pain de Campagne     1 Kg 2,40 € 
14 Farine pour Pain 6 céréales & 3 graines     1 Kg 3,20 € 
15 Farine pour Pain Nordique     1 Kg 3,60 € 
16 Farine pour Pain aux figues     1 Kg 4,60 € 
  S P E C I A L I T E S  P AT I S S I E R E S
17 Préparation pour Pain d'Epices     1Kg 4,60 € 
18 Préparation pour Brioche     750 Gr 4,65 € 
19 Cake à l’orange     600 Gr 6,60 €  
20 Préparation pour Muffins Vanille     700 Gr 6,60 € 
21 Préparation pour Muffins Chocolat     700 Gr 6,60 € 
22 Préparation pour Cake Figues Miel     700 Gr 7,50 € 
23 Préparation pour Cake Poires Cannelle     700 Gr 7,50 € 
24 Préparation pour Cake Myrtille     700 Gr 7,50 € 
25 Préparation pour Cake Citron     700 Gr 7,50 € 
26 Préparation pour Cake aux éclats de Caramel     700 Gr 7,50 € 
27 Préparation pour Brownie     700 Gr 7,50 €
28 Pack Recette maison : Cookies Avoine chocolat  8,90 €
29 Bredeles Bocal Cookies 3 chocolats 12,90 €
30 Bredeles Bocal Boules de neige 12,90 €
  A U T R E S
31 Levure sèche de boulanger     5x11 Gr 2,20 €
32 Levure sèche de boulanger     125 Gr 3,60 €
33 Poudre à lever     4x21 Gr 2,70 €
34 Sucre vanille     250 Gr 6,90 €
35 Raisins sultanines     250 Gr 3,10 €
36 Pépites de chocolat     250 Gr 5,60 €
37 Poudre d'amandes     200 Gr 5,60 €
38 Poudre de noisettes     200 Gr 5,60 €
39 Confiture Douceur d’hiver « Maléjade »     255 Gr  4,95 €
40 Confiture Clémentine Pain d’épices « Maléjade »     255 Gr  4,95 €
41 Confiture Quetsch de Noël « Maléjade »     255 Gr  4,95 €
42 Gelée Glühwein « Maléjade »     255 Gr  4,95 €
  E P I C E S
43 Cannelle en poudre     50 Gr 4,90 € 
44 Cannelle bâtons     70 Gr 7,30 € 
45 Graines Anis     50 Gr 4,40 €
46 Epices à Pain d'épices     80 Gr 6,60 €
47 Epices à vin chaud / à jus d’orange chaud     100 Gr 9,50 €
48 Poudre de vanille Bio Madagascar     25 Gr 14,00 €
49 Gousses de vanille Bio Madagascar     5p 16,00 €

T O TA L  N o m b r e  d ' a r t i c l e s  : 
M O N TA N T  T O TA L  : 

BON DE COMMANDE 
Nom, Prénom : ..........................................................................  Classe : ............ 

Email : ........................................................................ Tél. : .................................... 

Merci de retourner votre commande accompagnée du règlement avant le : ......./......./....... 

La distribution est prévue le :  ......./......./....... 

MERCI POUR VOTRE COMMANDE ET VOTRE SOUTIEN 

Veiller à conserver une copie de ce bon de com
m

ande en cas de réclam
ation.

VENTE ORGANISÉE PAR : 



Boutique  
La Farinière

MARDI AU VENDREDI 
9H -12H

13H30 - 18H  
SAMEDI  
9H - 12H

18 RUE DE L’ÉTANG  

SOUFFLENHEIM  

03 88 86 60 19  
WWW.MOULIN-FRITZ.FR | LA.FARINIERE@FREE.FR

BON DE COMMANDE 
Vente de farines du Moulin Fritz

Participez à la vente de farines artisanales du 
Moulin Fritz, organisée par notre association, et 

contribuez au financement de nos projets !
En achetant ces farines issues du Moulin Fritz de Soufflenheim, vous soutenez 
la réalisation de nos activités, voyages et projets éducatifs ou sportifs, tout en 

profitant de produits locaux et de qualité.

Depuis 1839, «la Weyermühle», tourne à SOUFFLENHEIM.  
Six générations de meuniers Fritz se sont succédés et élaborent 
des farines à partir de blés cultivés en Alsace du Nord.  
Nous proposons ainsi aux particuliers et aux professionnels une 
large gamme de farine destinée à la fabrication d’une grande 
variété de pains et de pâtisseries.

VENEZ DÉCOUVRIR NOTRE GAMME COMPLÈTE DIRECTEMENT AU MOULIN

Préparations pour la réalisation d’une vingtaine de biscuits, tout y est !   
A vous d’ajouter œufs et beurre selon la recette.  
Une idée de cadeau originale !

DÉCOUVREZ NOTRE HISTOIRE

Farines du nord  
de l’Alsace

Une entreprise 
familiale et locale

UNE GAMME BIO dis-ponible toute l’année

Pour vos fêtes,  

anniversaires...

Pensez à nos  

corbeilles  

cadeaux

DESCRIPTIF COMPLET DES PRODUITS SUR : WWW.MOULIN-FRITZ.FR FARINES ARTISANALES À SOUFFLENHEIM DEPUIS 6 GÉNÉRATIONS

Vente au moulin

Les commandes peuvent être passées EN LIGNE  
ou via ce BON DE COMMANDE PAPIER

EN LIGNE, en scannant le QR CODE
ou rendez vous sur : www.moulin-fritz.fr/commandes-groupees

� Sélectionnez votre association organisatrice � Inscrivez-vous       
� Réglez en ligne (Paiement sécurisé CAWL par Crédit Agricole)  

BON DE COMMANDE PAPIER,  
à retourner à votre association organisatrice  

accompagné de son règlement

FARINE DE BLÉ TYPE 45 
pour pâtisseries fines, biscuits, sablés, petits 
fours, pâte à crêpes.

FARINE DE SEIGLE
pour pain de campagne, pain de seigle, pain 
d’épices.

PAIN DE CAMPAGNE, PAIN 
COMPLET, PAIN 6 CÉRÉALES & 
3 GRAINES mélanges conçus pour la 
réalisation de pains traditionnels en cuisson 
au four ou en machine à pain.

FARINE DE BLÉ TYPE 55 
pour pains courants, gâteaux, viennoiseries, 
pâte à pizza et tarte flambée.

FARINE DE SARRASIN
FARINE DE BLÉ NOIR pour la réalisation 
de galettes de sarrasin.

PRÉPARATION CAKE & MUFFINS, 
PAIN D’ÉPICES mélanges de farines 
conçus pour la réalisation de viennoiseries 
et gâteaux.


